
 
 

 
 
 
                   0,1l   
Roter  Wildapfelsecco      alkoholfrei   Sekthaus Raumland       4,90 €  
 

Perlende Kräuter „Secco“  mit Kräutern verfeinert   
Weingut Ellwanger aus dem Remsthal                                                 4,90 € 
 

Riesling Sekt trocken             4,50 € 
 

Kir Royal              4,90 € 
 

Lustige Winzerin (mit Pfirsichlikör)                    4,90 € 
 

Winzermännle   ( mit Traubenlikör)                                                      4,90 € 
  

Vorspeisen 
 

Blumenkohlsüppchen mit Croutons und Käse    -Vegie-     7,90 €   
 

Markklößchensuppe                     7,90 €  
 

Frischkäse-Meerrettich-Mouse mit Rote-Beete-Salat, Nüssen    
und Baguette     -Vegie-    12,70 € 
 

Humus mit gebackenem Blumenkohl und Rote Beete  -Vegan-              11,90 € 
 

 gemischter Salat                          6,80 € 
 

Hauptgerichte 

Kartoffelgnocchi mit pfeffriger Ziegenkäse-Sauce  -Vegie-                    19,80 € 
 
Winterbowl     -Vegie-        19,90 € 
Cous-Cous, pikante Falafel, Feta, Birne, Nüsse, Joghurt   
 
Rehbraten  aus der Keule   -rosa gebraten-                                     29,40 €  
in Wildrahmsauce  mit Spätzle und Selleriepüree  
 

Strogganoff  vom „Reh“   mit Kartoffelrösti  und Salat             29,40 €  
 

Frikadellen vom „ Wildschwein“  in Wildrahmsauce   20,90 € 
mit Bratkartoffeln und  Salat  



 
 
 
gefüllte Kalbsbrust in Rahmsauce mit Spätzle und Salat                        24,90 € 
 

Rumpsteak  mind.  200 gr. mit Meerrettichsauce                 34,80 € 
mit Steakhouse Pommes  und Salat    

 
Tafelspitz  vom  Rind                   23,90 € 
Meerrettichsauce, Tagliatelle    
 

Schweinebäckchen auf Linsengemüse 
mit Spätzle und Meerrettich       24,50 € 
 

Schnitzel vom Schwein  -paniert-   mit Rotwein-Zwiebel-Pfeffer-Sauce                      
Bratkartoffeln und Salat                                                                                22,30 € 
 

Zanderfilet auf der Haut gebraten  
mit lauwarmen Blumenkohlsalat und Kartoffelwürfel                             24,80 € 
 
Soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich bitte beim Service. 

 
Dessertempfehlung 

 

Hausgemachtes lauwarmes Schokoküchlein mit weichem Kern,          11,50 € 
Apfelragout  und  Vanilleeis 
 

Crème brulee  mit kleiner Überraschung              10,50 € 
 

Limetten-Käsekuchen-Creme mit Crumble                          10,80 € 
 

ein kleiner Süßer Abschluss  von  Karolines  Eismanufaktur     
nach Orginal Rezept hergestellt ,  aber nicht in  „Spaghettinudelform“  
 

             Spaghettieis  im Becher                 4,90 € 
 

zu unseren Desserts empfehlen wir Ihnen 
unsere leckere 2025er Septimer  süss     0,25 l     7,30 € 

 

neu   neu             Kalter Cappuccino  mit Alkohol        
Baileys, Kahlua, Frangelico, Sahne       7,90 € 

 
 


