Tacheles Landrestaurant & Gastehaus
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Vorspeisen
Curry-Kokosslippchen mit gebratenen Garnelen 9,70 €
Blutwurstravioli auf Sauerkraut mit Apfeln 11,70 €

Frischkdse-Meerrettich-Mouse mit Rote-Beete-Salat, Niissen

und Baguette 11,90 €

kleiner gemischter Salat 6,20 €
Hauptgerichte

Tagliatelle in Apfel-Linsen-Sauce  -Vegie- 18,50 €

Winterbowl -Vegie- 19,30 €

Cous-Cous, pikante Falafel, Feta, Birne, Niisse, Joghurt

Rehbraten aus der Keule -rosa gebraten- 26,90 €
in Wildrahmsauce mit Spétzle und Selleriepiiree

Strogganoff vom ,,Reh” mit Kartoffelrésti 22,90 €

Frikadellen vom ,, Wildschwein® in Wildrahmsauce 19,50 €
mit Bratkartoffeln und Wirsinggemiise

Rumpsteak mind. 200 gr. mit Rotwein-Zwiebel-Pfeffer-Sauce 31,90 €
mit Steakhouse Pommes und Salat

Schnitzel mit Meerrettichsauce -paniert- 19,70 €
Bratkartoffeln und Salat
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gefiillte Kalbsbrust in Rahmsauce mit Spdtzle und Salat

Rheinischer Sauerbraten vom Rind mit Kartoffelknddeln
und Apfelrotkohl

Schweinebdckchen auf Linsengemdtise
mit Spdtzle und Meerrettich

Kabeljau auf Rahmwirsing mit Bratkartoffeln
und Rieslingsauce

Dessertempfehlung

Hausgemachtes lauwarmes Schokokiichlein mit weichem Kern,
karamellisierten Apfelspalten und Vanilleeis (Dauer ca. 15 Minuten)

Créme brulee mit kleiner Uberraschung

Haselnuss-Krokant-Tértchen an Birnenragout
und Haselnusseis

zu unseren Desserts empfehlen wir lhnen

unsere leckere 2022er Huxelrebe Spatlese siiss
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